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EL UNIVERSO GOURMET EN MAYÚSCULAS 
La marca Premium de gastronomía y estilo de vida, diferente, única y práctica. BEEF! es contenido digital en web y 
redes sociales, es producto editorial de alta gama, y también eventos y experiencias gourmet que conectan marcas 
con personas que, juntas, comparten una pasión, la cocina de calidad. Para todas ellas es BEEF!: las mejores materias 
primas, las mejores imágenes y las recetas más sorprendentes. BEEF! aporta conocimiento y muestra lo último de la 
gastronomía nacional y mundial para paladares exquisitos que disfrutan de la vida.

8.524
Tirada

46.800
Audiencia

5K
 Fans

7,5K
 Seguidores

TARIFA ONLINE

https://www.sportlifeiberica.es/pdf/publicidad/tarifasonline.pdf


CONTACTO

DATOS TÉCNICOS
Periodicidad: Cuatrimestral
Formato: 210X270 mm
Impresión: Offset
Encuadernación: Lomoflex

FECHAS DE CIERRE 
Los originales deben estar 
en poder de la revista 10 días 
antes de la fecha de salida. 
Les rogamos hagan sus 
reservas antes de la fecha de 
cierre.

MUY IMPORTANTE
La entrega de materiales 
se realizará en soporte 
digital. Formato PDF en alta 
resolución, modo de color 
CMYK, tipografías incrustadas 
(PDF/X-1a). Adjuntar prueba 
de color.
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ESPACIO PUBLICITARIO COSTE 
 euros

FORMATO 
mm

PÁGINA 8.900 210 x 270

PÁGINA PUBLI-REPORTAJE 9.800 210 x 270

PÁGINA BRANDED CONTENT 10.700 210 x 270

1ª IMPAR 14.350 210 x 270

2ª IMPAR 13.400 210 x 270

3ª IMPAR 12.450 210 x 270

4ª IMPAR 11.900 210 x 270

DOBLE PÁGINA 17.800 420 x 270

1ª DOBLE  PÁGINA 23.400 420 x 270

CONTRAPORTADA 17.150 210 x 270

INTERIOR DE PORTADA 15.350 210 x 270

INTERIOR DE CONTRAPORTADA 11.350 210 x 270

1/2 PÁGINA HORIZONTAL 6.300 210 x 135

1/2 PÁGINA VERTICAL 6.300 105 x 270

DOBLE 1/2 PÁGINA HORIZONTAL 12.600 420 x 135

1/3 PÁGINA HORIZONTAL 4.900 210 x 90

1/3 PÁGINA VERTICAL 4.900 70 x 270
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Primero cocinado al vacío 
y luego asado sobre el 
fuego: entrecot con 
mantequilla a las hierbas 
No hace falta nada más  
¡mejor imposible!

ENSARTADOS  
AL VUELO 
Ponlos a dar 
vueltas: 
codornices, 
pollitos y patos 
asados en pincho

NAVIDADES 
CRUJIENTES
En buena forma: 
escalopes que 
parecen abetos, 
estrellas o 
muñecos de nieve

MCBEEF
Os enseñamos a preparar  
las mejores salsas para 
acompañar a las patatas fritas

COCINA AL VACÍO
¿Quieres cocinar el mejor bistec del mundo? Pues este es  
el secreto: primero lo cocinamos al vacío y luego lo tostamos 
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EDICIÓN IMPRESA
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